REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO

»Les Chefs en Or. Polska edycja” — KONKURS KULINARNY DLA SZKOt GASTRONOMICZNYCH

1. SPRAWY OGOLNE

1.

Organizatorem Ogdlnopolskiego Konkursu Kulinarnego "Les Chefs en Or. Polska edycja” (dalej
zwanego , Konkursem") jest Transgourmet Polska Sp. z 0.0. z siedzibg przy ul. Zamenhofa 133,
61-131 Poznan, wpisana do rejestru przedsiebiorcow Krajowego Rejestru Sgdowego
prowadzonego przez Sad Rejonowy Poznan - Nowe Miasto i Wilda w Poznaniu, Wydziat VIl
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sagdowego pod nr KRS 0000045597, NIP 7811011998, REGON
630375413, dalej zwana: ,Organizatorem”, na ktdrego zlecenie dziata agencja Q&A
Communications spétka z ograniczong odpowiedzialnoscia sp. k., z siedzibg przy ul. Wszystkich
§wietych 4A, 61-843 Poznan, NIP 778-147-55-22.

Ogdlnopolski Konkurs Kulinarny "Les Chefs en Or. Polska edycja" organizowany jest przy
wsparciu i pomocy merytorycznej Instytutu Kulinarnego Transgourmet w Piasecznie.

Celem gtéwnym konkursu jest kultywowanie, propagowanie i pogtebianie wiedzy z zakresu
sztuki kulinarnej.

Konkurs skfada sie z dwdch etapdw: eliminacji szkolnych online oraz finatu.

Konkurs nie podlega przepisom ustawy z dnia 19 listopada 2009 r. o grach hazardowych (Dz.
U.z2022r., poz. 888, z pdzn. zm.).

W przypadku jakichkolwiek kwestii technicznych zwigzanych z Konkursem nalezy kontaktowaé
sie na adres: kontakt@leschefsenor.pl lub pod nr tel.: 505 515 823

1. UCZESTNICY | ZGtOSZENIE KONKURSOWE

W Konkursie biorg udziat szkoty gastronomiczne zaproszone do Konkursu przez Organizatora.
Kazda szkote moze reprezentowaé w Konkursie nie wiecej niz 5 osdb startujacych
indywidualnie.

Uczestnikami Konkursu muszg by¢ uczniowie szkoét gastronomicznych powyzej 17. roku zycia.

Zgtoszenia uczestnikdw w ramach danej szkoty dokonuje nauczyciel szkoty — opiekun.

Aby zgtosi¢ sie do Konkursu nalezy zrealizowaé zadanie konkursowe zaplanowane dla etapu
pierwszego Konkursu, wypetni¢ Zatgcznik nr 1 do Regulaminu Konkursu Kulinarnego , Les Chefs
en Or. Polska edycja” oraz formularz zgtoszeniowy umieszczony na stronie ww.lechefsenor.pl
w zaktadce Zgtoszenie Konkursowe, w okresie eliminacji od 18 kwietnia 2023 r. do 17 maja
2023 r.

W formularzu zgtoszeniowym nauczyciel-opiekun zgtaszajacy uczestnika podaje m.in. nazwe i
adres szkoty, imiona i nazwiska uczestnikdw, e-mail i numer telefonu nauczyciela-opiekuna.

I11. ZASADY KONKURSU W ETAPIE PIERWSZYM - ONLINE

1.

2.

Eliminacje w pierwszym etapie Konkursu odbywajg sie w formie online — za posrednictwem
strony internetowej: www.leschefsenor.pl.

Przedmiotem etapu pierwszego Konkursu jest przygotowanie dania, ktérego tematem jest
,Rozwin kulinarne skrzydta”. Zadanie konkursowe polega na przygotowaniu autorskiego dania



http://www.leschefsenor.pl/

7.

8.

10.

11.

przy uzyciu udka z kurczaka bez kosci i mtodych warzyw. Szczegdly dotyczgce dania
konkursowego uczestnicy mogg znalezé na stronie konkursowej www.leschefsenor.pl w
zaktadce Zasady Konkursu - Opis Zadania.

Danie konkursowe w etapie pierwszym Konkursu, uczniowie przygotowujag we wiasnym
zakresie, na bazie wtasnych produktéw.

Do przygotowania dania konkursowego zabrania sie:

a. stosowania sztucznych lub przygotowanych wczesniej dekoracji i dodatkéw (wszelkie
elementy dekoracyjne powinny by¢ wykonane podczas przygotowywania dania
konkursowego i powinny by¢ jadalne),

b. stosowania gotowych soséw (dopuszcza sie wykorzystanie sosu podstawowego/bazy,
np. demi glace),

c. stosowania gotowych farszéw.

Przy przygotowywaniu dania konkursowego dopuszcza sie uzycie:

a. ciektego azotu, jako jednej z technik kulinarnych,

b. cyrkulatora (sous vide), jako jednej z technik kulinarnych,

c. matego sprzetu elektrycznego, np. blendera, miksera planetarnego, frytownicy.
Przygotowujgc danie konkursowe uczestnicy powinni stosowaé sie do nastepujgcych
wytycznych:

a. gramatura — danie konkursowe powinno mie¢ 210-250 g,

b. teksturaikonsystencja—natalerzu powinny znalez¢ sie elementy o réznych teksturach

i konsystencjach przygotowane réznymi technikami,

c. kolor—-rézinorodne, niemonotonne, sezonowe,

d. smak —indywidualne i wyczuwalne, harmonijnie sie ze sobg tgczace,

e. sezonowe sktadniki — powinny by¢ bazg dania,

f. less waste — uczestnik powinien starac sie wykorzystaé caty produkt.

Po wykonaniu dania konkursowego zgodnie z powyzszymi zasadami, uczestnicy zobowigzani
sg do:

a. wykonania 4 sztuk fotografii dania konkursowego i zamieszczenia ich na stronie
www.lechefsenor.pl w zaktadce Zgtoszenie Konkursowe. Zdjecie dania konkursowego
powinno spetnia¢ wymagania opisane na stronie www.lechefsenor.pl w zaktadce
Zasady Konkursu, w punkcie Opis wykonania zdjecia,

b. opisania receptury dla wykonanego dania konkursowego i zamieszczenia jej na
stronie,

c. opis dania konkursowego powinien spetnia¢ wymagania opisane na stronie
www.lechefsenor.pl w zaktadce Zasady Konkursu, w punkcie Opis przepisu dania.

Uczestnicy powinni przesta¢ fotografie dania wraz z recepturg, o ktérych mowa w ust. 7
powyzej do dnia 17.05.2023 r. poprzez formularz kontaktowy dostepny na stronie
www.leschefsenor.pl.

Sposréd wszystkich nadestanych zgtoszen dan konkursowych jury wybierze 8 zawodnikéw,
ktdrzy przechodzg do drugiego etapu Konkursu — finatu w Instytucie Kulinarnym Transgourmet
w Piasecznie.

Jury ocenia zgtoszenia dan konkursowych pod katem:

a. estetyki dania konkursowego na zdjeciu,

b. wartosci merytorycznej receptury,

c. zgodnosci z tematykg Konkursu.
Sposrdd pozostatych zgtoszen — obserwatorzy profilu Instytutu Kulinarnego Transgourmet na
Facebooku wybiorg w formie gtosowania dziewigtego zawodnika, ktéry dostanie sie do finatu
Konkursu.
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12. Zgtoszenia propozycji dan konkursowych przyjmowane beda od dnia 18.04.2023 r. do dnia
17.05.2023 .

13. Dnia 18.05.2023 r. odbedzie sie gtosowanie jury, a nastepnie w dniach od 19.05.2023 r. do
22.05.2023 r. gtosowanie na Facebooku.

14. W dniu 23.05.2023 r. zostanie ogtoszona lista finalistéw. Informacja zostanie opublikowana na
stronie internetowej www.lechefsenor.pl, a uczestnicy zostang dodatkowo o tym
powiadomieni drogg mailowa.

IV. ETAP DRUGI - FINAL KONKURS KULINARNEGO W INSTYTUCIE KULINARNYM TRANSGOURMET

1. Finat Konkursu odbedzie sie w Instytucie Kulinarnym Transgourmet mieszczacym sie w hali
Selgros w Piasecznie, w dniach 12-13 czerwca 2023 r.

2. Data moze ulec zmianie z powododw niezaleznych od Organizatora. O zmianie daty uczestnicy
zostang poinformowani drogg mailowa w najszybszym mozliwym terminie.

3. Wpytonionych 9 zawodnikéw podczas etapu pierwszego Konkursu bedzie miato do
przygotowania danie gtdwne w okreslonej ilosci porcji i w okreslonym czasie, majgc czesciowo
okreslone sktadniki.

4. Szczegétowe wytyczne co do zadania konkursowego podczas finatu Konkursu zostanag
opublikowane na stronie internetowej www.lechefsenor.pl, nie pdzniej niz na 15 dni przed
planowanym finatem Konkursu.

5. W Konkursie przewidziane sg nastepujgce nagrody:

a. | miejsce— 3000 zt, statuetka i miesieczny staz w Instytucie Kulinarnym Transgourmet
dla zawodnika oraz puchar dla szkoty, i dla szkoty 5000 zt w bonach na zakupy w Selgros
i pakiet 3 szkolen w Instytucie Kulinarnym do zrealizowania od 2 stycznia do 30 grudnia
2024 r.

b. Il miejsce — dla zawodnika 2000 zt i szkolenie indywidualne w Instytucie Kulinarnym
Transgourmet wraz z pokryciem kosztéw dojazdu i noclegu oraz dla szkoty 3000 zt w
bonach na zakupy w Selgros

c. Il miejsce — dla zawodnika 1000 zt i szkolenie indywidualne w Instytucie Kulinarnym
Transgourmet wraz z pokryciem kosztéw dojazdu i noclegu oraz dla szkoty 2000 zt w
bonach na zakupy w Selgros

d. pozostali finalisci (czyli 6 os6b) otrzymujg po 500 zt w bonach dla szkoty na zakupy w
Selgros

e. wszyscy uczestnicy finatu Konkursu otrzymajg zestaw przyboréw kuchennych i nozy do
dekorowania potraw o wartosci 500 zt netto.

V. WARUNKI ORGANIZACYINE

1. Warunkiem udziatu w Konkursie jest wypetnienie formularza zgtoszeniowego na stronie
www.leschefsenor.pl, o ktérym mowa w pkt Il ust. 5-6 powyzej.
2. Wypetnienie formularza zgtoszeniowego oraz przestanie zadania konkursowego jest
rownoznaczne z oSwiadczeniem, iz zgtoszone osoby:
a. s autorami wszelkich utworéw w rozumieniu ustawy z dnia 4 lutego 1994 r. o prawie
autorskim i prawach pokrewnych, jakie mogg powsta¢ w zwigzku z udziatem w
Konkursie, w szczegdlnosci do fotografii i opisu przygotowywanej przez siebie
potrawy, a takze formy, w jakiej wyrazono recepture dania konkursowego;



3.

powstate w zwigzku z niniejszym Konkursem utwory nie naruszajg w zaden sposdb
przepiséw obowigzujgcego prawa, ani jakichkolwiek praw lub débr osobistych oséb
trzecich i ze jego autorskie prawa majgtkowe do tych utwordéw nie sg w jakimkolwiek
zakresie ograniczone lub obcigzone;

udzielajg zgody na nieodptatne korzystanie z utwordéw, o ktérych mowa w pkt a), w
zwigzku z przeprowadzeniem i rozstrzygnieciem Konkursu, w tym w szczegdlnosci
wyrazajg zgode na nieograniczone czasowo i terytorialnie, wielokrotne: utrwalanie,
wykorzystanie, rozpowszechnianie, przetwarzanie i publikacje utworéw przez
Organizatora, na polach eksploatacji wskazanych w art. 50 ustawy o prawie autorskim
i prawach pokrewnych, a takze na wszystkich znanych na moment wypetnienia
formularza oraz przestania zadania konkursowego polach eksploatacji, w tym w
szczegblnosci: uwieczniania dowolng technikg oraz rozpowszechniania we wszelkiego
rodzaju mediach, w tym na stronie internetowej, w social mediach, w artykutach
sponsorowanych, w prasie branzowej i wszystkich innych materiatach, publikowanych
przez lub na zlecenie Organizatora;

finalisci (Uczestnicy zakwalifikowani do drugiego etapu Konkursu) wyrazajg zgode, w
zamian za mozliwos¢ wygrania nagréd, o ktérych mowa w pkt IV ust. 5, na
uwiecznienie i publikacje wizerunku utrwalonego fotograficznie badz technikg filmowa
w trakcie przebiegu finatu Konkursu, bez ograniczen czasowych i terytorialnych na
polach eksploatacji, o ktorych mowa w pkt c);

finalisci z momentem uzyskania nagrody, udzielajg Organizatorowi nieodptatnie
wytacznej licencji w zakresie autorskich praw majgtkowych do wszelkich utworéw, o
ktorych mowa w pkt a), bez ograniczen czasowych i terytorialnych na polach
eksploatacji, o ktérych mowa w pkt c);

upowazniajg Organizatora do wykonywania nieodptatnie, bez ograniczen czasowych i
terytorialnych praw zaleznych (w tym wykonywania przerébek/modyfikacji), w
stosunku do wszelkich powstatych utworéw, o ktérych mowa w pkt a), w zakresie
uzasadnionym wykorzystywaniem utwordw na polach eksploatacji, o ktérych mowa w
pkt c).

Jury (w skfadzie: eksperci Instytutu Kulinarnego Transgourmet, reprezentant OSSKiC,
reprezentant Narodowej Kadry Kucharzy Polski) dokonuje oceny wykonanego zadania
konkursowego przez uczestnikdw Konkursu oraz wybiera odpowiednio 8 zawodnikdéw, ktérzy
zakwalifikuja sie do finatu Konkursu i wskazuja kolejnych 5 do gtosowania, o ktérym mowa
pkt.lll ust. 11

4. Dania konkursowe podlegajg ocenie przez jury zgodnie z ponizszg skalg punktacji:

Prezentacja dania

e Atrakcyjnos¢, harmonia, wyglad (jakos$¢ platingu, jak elementy dania razem
wspotpracujg, kolory, ksztatty) — maksymalna liczba punktéw do zdobycia —
10.

e Kreatywnos¢, balans, kompozycja (przygotowanie, inwencja w tworzeniu
przepisu, jak gtéwny sktadnik i dodatki razem sie komponujg) — maksymalna
liczba punktéw do zdobycia — 5.

e Zgodnos$é z tematem — maksymalna liczba punktéw do zdobycia — 10.

b. Prébowanie/smakowanie dania

e Temperatura (kiedy danie zostato wydane czy temperatura podania byfa
odpowiednia) — maksymalna liczba punktéw do zdobycia — 5.

e Przyprawienie (precyzja uzycia smaku stonego, stodkiego i ostrego) -
maksymalna liczba punktéw do zdobycia — 5.



e Balans smakow (smak, tekstura, zapach, power of sauce or jus, odbiér tematu

dania — maksymalna liczba punktéw do zdobycia — 5.
c. Pozostate kryteria

e Schludno$¢ ubioru kucharza— maksymalna liczba punktéw do zdobycia — 5.

e Higiena na stanowisku (zachowanie porzadku na stanowisku pracy, generalny
porzadek podczas pracy) — maksymalna liczba punktéw do zdobycia — 5.

e Metodyka i organizacja pracy (zarzadzanie czasem, logiczne postepowanie w
trakcie przygotowania potrawy) — maksymalna liczba punktéw do zdobycia —
5.

e Racjonalne uzywanie sktadnikéw (umiejetnosé pracy z surowym produktem
bez generowania duzej liczby odpadkdéw, szacunek do produktu podczas
filetowania, krojenia, przechowywania i gotowania) — maksymalna liczba
punktéw do zdobycia — 5.

e Opanowane techniki (poziom umiejetnosci i znajomos¢ technik kulinarnych) —
maksymalna liczba punktéw do zdobycia — 10.

d. Dodatkowe zasady:
e Tolerowane jest opdznienie 5-minutowe.
e Zaspoznienie od 5-10 minut odejmowane jest 5 punktow.
e Spodznienia powyzej 10 minut odejmowane jest 6 punktow.

Dziewigty zawodnik, ktéry zakwalifikuje sie do finatu Konkursu zostanie wytoniony przez
obserwatoréw profilu Instytutu Kulinarnego Transgourmet w drodze gtosowania na
Facebooku. O wyborze dziewigtego finalisty decyduje najwieksza liczba reakcji pod zdjeciem.
Ponadto, jury czuwa nad prawidtowym przebiegiem Konkursu, podejmuje decyzje w
kwestiach, w ktérych pojawia sie watpliwosci zwigzane z Konkursem, w tym z interpretacjg
niniejszego regulaminu.

Obok Nagrody laureat Konkursu otrzyma dodatkowag nagrode pieniezng w wysokosci
odpowiadajgcej zryczattowanemu podatkowi dochodowemu od oséb fizycznych z tytutu
wygranej w Konkursie w kwocie stanowiacej 11,11% wartosci Nagrody. Poprzez przyjecie
Nagrody laureat oswiadcza, ze wyraza zgode, aby kwota dodatkowej nagrody pienieznej nie
podlegata wyptacie na jego rzecz, lecz przeznaczona zostata na zaptate przez Organizatora
podatku naleznego z tytutu wygranej w Konkursie. Powyzsze bedzie miato zastosowanie, o ile
z powszechnie obowigzujgcych przepisow prawa wynika¢ bedzie obowigzek zaptaty
zryczattowanego podatku dochodowego od przyznanych nagrdd. Organizator, jako ptatnik
zryczattowanego podatku dochodowego od oséb fizycznych, przekaze kwote dodatkowej
nagrody pienieznej bezposrednio do wtasciwego urzedu skarbowego tytutem podatku
dochodowego od o0sdb fizycznych.

Organizator Konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych uczestnikow
[imie i nazwisko, wiek, szkota z ramienia ktérej bierze udziat w Konkursie] Konkursu oraz nazw,
przepiséw oraz wykorzystywanie zdje¢ wykonanych podczas Konkursu, w tym zdjeé oséb oraz
potraw na stronie internetowej, w social mediach, w artykutach sponsorowanych w prasie
branzowej i wszystkich innych materiatach, publikowanych przez Organizatora.



VI. REKLAMACIE

1.

Wszelkie reklamacje zwigzane z Konkursem uczestnicy wskazani w formularzu zgtoszeniowym,
o ktérym mowa w pkt. Il ust. 5, mogg zgtasza¢ w terminie 14 dni od daty zakonczenia
poszczegdlnych etapdw Konkursu.

Reklamacje nalezy ztozyé w formie pisemnej na adres siedziby Organizatora lub w formie
elektronicznej na adres e-mail: kontakt@leschefsenor.pl.

W tresci reklamacji uczestnicy wskazani w formularzu zgtoszeniowym, o ktérym mowa w pkt.
Il ust. 5, wskazujg: imie i nazwisko, adres do korespondencji, adres e-mail oraz opis powodu
reklamacji i zgtoszonego roszczenia. Organizator rozpatrzy reklamacje w terminie 14 dni od jej
otrzymania. OdpowiedZ zostanie wystana w formie wiadomosci elektronicznej na adres
wskazany w zgtoszeniu reklamacyjnym.

Postepowanie reklamacyjne jest dobrowolne, w szczegdlnosci nie wytgcza prawa uczestnikéw
do niezaleznego od postepowania reklamacyjnego dochodzenia roszczen na drodze
postepowania sgdowego.

VIl. DANE OSOBOWE

1.

2.1

2.2.

Dla potrzeb niniejszego regulaminu termin ,,RODO” oznacza Rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osdéb
fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE.

Administratorem danych osobowych cztonkéw druzyn oraz opiekunéw w rozumieniu RODO
jest Organizator, z ktérym mozna kontaktowac sie:

pisemnie na adres wskazany w pkt I. ust. 1 powyzej lub
mailowo na adres kontakt@leschefsenor.pl

Administrator powierzyt Q& A COMMS spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscia w Poznaniu,
adres: ul. Wszystkich Swietych 4A, 61-843 Poznan, ktdrej akta rejestrowe przechowywane s
w Sadzie Rejonowym Poznan — Nowe Miasto i Wilda w Poznaniu, VIII Wydziat Gospodarczy
Krajowego Rejestr Sgdowego, wpisanej do rejestru przedsiebiorcéw Krajowego Rejestru
Sadowego pod numerem KRS 0001000515, posiadajacej NIP: 7781475522, przetwarzanie
danych osobowych cztonkéw druzyn oraz opiekunéw w celach zwigzanych z
przeprowadzeniem niniejszego Konkursu.

Dane osobowe uczestnikdw Konkursu bedg przetwarzane w celu:

4.1. przeprowadzenia Konkursu, przez co nalezy w szczegdlnosci rozumiec przyjecie zgtoszenia
uczestnictwa w Konkursie, przeprowadzenie weryfikacji zgtoszen, wytonienie laureatow,
rozpatrywanie reklamacji oraz przekazanie nagrody — na podstawie prawnie uzasadnionego
interesu administratora (art. 6 ust. 1 lit. f RODO)

4.2.rozpatrywania reklamacji, wywigzania sie przez Organizatora z obowigzkéw podatkowych
wynikajgcych z przekazanej nagrody — na podstawie cigzgcych na Administratorze obowigzkéw
prawnych art. 6 ust. 1 lit. c RODO w tym zwigzku z przepisami o rachunkowosci oraz przepisami
podatkowymi,

4.3. przeprowadzenia ewaluacji Konkursu, w tym przeprowadzenia analiz statystycznych -
podstawg prawng przetwarzania danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. f RODO, tj. prawnie
uzasadniony interes administratora,
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10.

11.

12.

4.4. prowadzenia dziatalnosci marketingowej o jakiej mowa w pkt. V ust. 7 niniejszego
regulaminu - podstawg prawng przetwarzania danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. F RODO,
tj. prawnie uzasadniony interes administratora polegajgcy na promowaniu jego marki i
produktow.

Dane osobowe uczestnikdw jakie przetwarza administrator to:

5.1. imiona, nazwiska,

5.2. wiek,

5.3. szkota, z ramienia ktdrej bierze udziat w Konkursie oraz jej adres,

5.4. wizerunek (tylko w zakresie finalistow).

Dane o jakich mowa w ust. 5 pkt. 5.1. do 5.3. administrator posiada od opiekuna, zas dane o
jakich mowa w pkt. 5.4. zostang zarejestrowane bezposrednio przez administratora podczas
finatu Konkursu.

Dane osobowe opiekunéw bedg w celu przeprowadzenia Konkursu, przez co nalezy w
szczegblnosci rozumieé przyjecie zgtoszenia uczestnictwa w Konkursie, przeprowadzenie
weryfikacji zgtoszenr,, wytonienie laureatdw, rozpatrywanie reklamacji oraz przekazanie
nagrody — na podstawie prawnie uzasadnionego interesu Administratora (art. 6 ust. 1 lit. F
RODO). Podanie danych (wskazanych w pkt. Il ust. 6 regulaminu) przez opiekundw jest
warunkiem wziecia udziatu w Konkursie przez zgtaszang druzyne i ich niepodanie uniemozliwi
wziecie udziatu w Konkursie.

Dane osobowe uczestnikéw Konkursu oraz opiekundéw bedg przetwarzane przez okres trwania
Konkursu a pdzniej przez okres w jakim organizator bedzie korzystat z nich w celach
promocyjnych nie krécej jednak niz rzez okres wynikajacy z przepisdw o rachunkowosci lub
okres przedawnienia roszczen z Konkursu (decyduje termin dtuzszy).

Dane osobowe uczestnikéw Konkursu oraz opiekundw moga zosta¢ przekazane podmiotom,
ktorym Organizator zleca wykonywanie czynnosci podczas organizowania Konkursu (w
szczegblnosci zostaty dane te zostaty powierzone agencji reklamowe] wspierajace]j dziatania
Organizatora Konkursu: Q&A COMMS spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscig z siedzibg
w Poznaniu, adres: ul. Wszystkich Swietych 4A, 61-843 Poznan, ktérej akta rejestrowe
przechowywane sg w Sadzie Rejonowym Poznan — Nowe Miasto i Wilda w Poznaniu, VIII
Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestr Sagdowego, wpisana do rejestru przedsiebiorcow
Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem KRS 0001000515, posiadajgca NIP: 7781475522),
na podstawie umowy powierzenia przetwarzania danych osobowych oraz podmiotom
Swiadczacym ustugi zwigzane w szczegdlnosci z dostawa nagrdd lub ustugi IT, ksiegowe lub
prawne. Dane osobowe uczestnikdw Konkursu i opiekunéw moga byé ponadto ujawniane
nieoznaczonym adresatom w ramach dziatan okreslonych w pkt. V ust. 7 regulaminu, w
szczegolnosci za posrednictwem medidw spotecznosciowych.

Uczestnikom Konkursu i opiekunom stuzy:

10.1. prawo dostepu do danych osobowych na zasadach okreslonych w art. 15 RODO;

10.2. prawo zadania sprostowania danych osobowych na zasadach okreslonych w art. 16
RODO;

10.3. prawo do zgdania usuniecia danych osobowych na zasadach okreslonych w art. 17 RODO;
10.4. prawo do ograniczenia przetwarzania na zasadach okreslonych w art. 18 RODO.
Uczestnikom Konkursu stuzy ponadto prawo do wyrazenia sprzeciwu wobec przetwarzania
danych w celu, o jakim mowa w ust. 4.1., 4.3., 4.4. powyzej, na zasadach okre$lonych w art. 21
RODO. Prawo to przystuguje réwniez opiekunom wobec przetwarzania danych w celach o
jakich mowa w ust.. 7.1.i 7.2.

Jesli uczestnik Konkursu lub opiekun uzna, ze jego dane osobowe s3 przetwarzane niegodnie z
przepisami prawa, moze wnies¢ skarge do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych.



13. Kazda korespondencja mailowa kierowana do Administratora, automatycznie

przekierowywana jest na serwer panistwa trzeciego, tj. Szwajcarii.

VIIl. POSTANOWIENIA KONCOWE

1.

Niniejszy regulamin dostepny bedzie w siedzibie Q& A COMMS Sp. z 0.0. oraz na stronie
internetowej www.lechefsenor.pl.

Organizator zastrzega sobie prawo do dokonania zmian w regulaminie Konkursu bez
uszczerbku dla praw nabytych przez uczestnikéw Konkursu.

O wszelkich zmianach w regulaminie uczestnicy zostang poinformowani poprzez Organizatora.
Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany terminu i lokalizacji Konkursu.

Biorgc udziat w Konkursie, Uczestnik potwierdza zapoznanie sie z regulaminem, spetnienie
wszystkich warunkéw wskazanych w tresci regulaminu oraz wyraza zgoda na udziat w
Konkursie na zasadach okreslonych w regulaminie.

Do wszelkich spraw nieuregulowanych w niniejszym regulaminie, zastosowanie znajdujg
odpowiednie przepisy prawa powszechnie obowigzujgcego.

Organizator zastrzega sobie prawo do przerwania Konkursu w przypadku wprowadzenia
obostrzen epidemiologicznych i wznowienia Konkursu w péZniejszym terminie.

Regulamin wchodzi w zycie z dniem opublikowania na stronie www.lechefsenor.pl.



http://www.lechefsenor.pl/

Zataczniknr 1 do
REGULAMINU KONKURSU KULINARNEGO
»Les Chefs en Or. Polska edycja” - KONKURS KULINARNY DLA SZKOL
GASTRONOMICZNYCH

KARTA ZGLOSZENIOWA DO UDZIALU W KONKURSIE KULINARNYM

Dane zgtaszajacego (nazwa i adres szkoty, numer telefonu oraz adres e-mail):

NUMER TELEFONU | ADRES E-MAIL
NAZWA SZKOLY ADRES OGOLNY

Dane osoby odpowiedzialnej ze strony danej placowki zgtaszajacej za przygotowanie
zgloszenia konkursowego, zwanej dalej Opiekunem Konkursu (imie i nazwisko
nauczyciela/opiekuna/pedagoga, numer telefonu, adres e-mail):

NUMER TELEFONU | ADRES E-MAIL
IMIE NAZWISKO

DANE UCZESTNIKOW KONKURSU

IMIE NAZWISKO NAZWA ZGLOSZONE] POTRAWY
LP.




Ja, nizej podpisana/podpisany Opiekun Konkursu niniejszym o$wiadczam, ze:
1. zapoznatem/am sie z treScig Regulaminu i akceptuje jego postanowienia;

2. zapoznatem/am sie z informacjg o zasadach przetwarzania danych
osobowych przez Transgourmet Polska, zawartg w Regulaminie Konkursu;

Piecze¢ szkoly



